
Programme de formation
Technologue du lait CFC

N. Domaines de compétences opérationnelles:

1 Nombre Objectifs 
évaluateurs Nombre Objectifs 

évaluateurs Nombre Objectifs 
évaluateurs 

Entreprise
Leçons école 40 1.1.1 - 1.1.4 20 1.1.6 - 1.1.7
Jours CIE

Entreprise
Leçons école 25 1.2.1 - 1.2.6
Jours CIE

Entreprise
Leçons école 10 1.3.1 - 1.3.3
Jours CIE

Entreprise
Leçons école 20 1.4.1 - 1.4.2 20 1.4.3 - 1.4.4
Jours CIE

Entreprise
Leçons école 10 1.5.1 - 1.5.3
Jours CIE

Entreprise
Leçons école 10 1.6.1
Jours CIE

Entreprise
Leçons école 10   1.7.1 20 1.7.2 - 1.7.4
Jours CIE

Entreprise
Leçons école 15 1.8.1 - 1.8.3 20 1.8.5 - 1.8.8
Jours CIE

Total des leçons scolaires pour le domaines de compétences opérationnelles 1 120 100 0
Total de jours CIE pour le domaines de compétences opérationnelles 1 0 0 0

1.8 Préparer et utiliser les cultures

1.6 Incorporer des ingrédients et additifs

1.7 Travailler avec les installations techniques, les 
surveiller et en assurer la maintenance

1.1

1.5

1.2 Séparer la matière première par centrifugation 
et la standardiser 

1.3 Concentrer la matière première avec des 
installations à membranes

1.4 Exécuter le traitement thermique

1ère année 2ème année 3ème année

Réceptionner, distribuer et stocker 
la matière première

Procéder à l’homogénéisation

Exécution des procédés généraux de transformation du lait 

Recommandation pour la période de travail en entreprise

Cours interentreprises CIE
Enseignement des objectifs évaluateurs à l'école professionnelle
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Nr. Domaines de compétences opérationnelles:

2 Nombre Objectifs 
évaluateurs Nombre Objectifs 

évaluateurs Nombre Objectifs 
évaluateurs 

Entreprise
Leçons école 50 2.1.1 - 2.1.5 10 2.1.6 10 2.1.7 - 2.1.9
Jours CIE CIE 2

Entreprise
Leçons école 30 2.2.1 - 2.2.6 10 2.2.7 - 2.2.8
Jours CIE CIE 2

Entreprise
Leçons école 20 2.3.1 - 2.3.9
Jours CIE CIE 3

Entreprise
Leçons école 20 2.4.1 - 2.4.7
Jours CIE CIE 3

Entreprise
Leçons école 20 2.5.1 - 2.5.7
Jours CIE CIE 2

Entreprise
Leçons école 25 2.6.1 - 2.6.7
Jours CIE CIE 2

Entreprise
Leçons école 20 2.7.1 - 2.7.4 10 2.7.6 - 2.7.7
Jours CIE CIE 2

Entreprise
Leçons école 20 2.8.1 - 2.8.7
Jours CIE CIE 3

Entreprise
Leçons école 20 2.9.1 - 2.9.7
Jours CIE CIE 3

Entreprise
Leçons école 25 2.10.1 - 2.10.7
Jours CIE CIE 2

Entreprise
Leçons école 20 2.11.1 - 2.11.6
Jours CIE CIE 3

Total des leçons scolaires pour le domaines de compétences opérationnelles 2 70 120 120
Total de jours CIE pour le domaines de compétences opérationnelles 2 0 3 3

2.11 Fabriquer de la poudre de lait

2.8 Fabriquer de la crème glacée

2.9 Fabriquer des desserts

2.10 Fabriquer du beurre

3ème année1ère année

2.7 Fabriquer des produits laitiers fermentés

2.2 Fabriquer des fromages à pâte mi-dure 

2.5 Fabriquer du séré et du cottage cheese

2.6
Fabriquer du lait et de la crème de consommation 
ainsi que des boissons à base de lait et de produits 
laitiers

2.4 Fabriquer de la mozzarella et du fromage pour 
salade

Elaboration de produits laitiers spécifiques à l’entreprise

2.1 Fabriquer des fromages à pâtes dure et extra-dure

2.3 Fabriquer des fromages à pâte molle 

2ème année
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N. Domaines de compétences opérationnelles:

2 Nombre Objectifs 
évaluateurs Nombre Objectifs 

évaluateurs Nombre Objectifs 
évaluateurs 

Entreprise
Leçons école 36 3.1.1 - 3.1.10
Jours CIE

Entreprise
Leçons école 36 3.2.1 - 3.2.8
Jours CIE

Entreprise
Leçons école 36 3.3.1 - 3.3.5
Jours CIE

Entreprise
Leçons école 36 3.4.1 - 3.4.7
Jours CIE

Entreprise
Leçons école 36 3.5.1 - 3.5.11
Jours CIE

Total des leçons scolaires pour le domaines de compétences opérationnelles 3 0 0 36
Total de jours CIE pour le domaines de compétences opérationnelles 3 0 0 0

Conduire des installations de production 
automatisées 

3ème année
Exécution de travaux spécifiques au produit et à l’entreprise 
(domaine spécifique)

3.1 Fabriquer des spécialités laitières locales et 
régionales

3.2 Conseiller les clients et vendre des produits laitiers  

3.3 Exécuter des analyses supplémentaires

3.4

3.5 Mettre en valeur des co-produits par 
l’engraissement porcin 

1ère année 2ème année
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N. Domaines de compétences opérationnelles:

4 Nombre Objectifs 
évaluateurs Nombre Objectifs 

évaluateurs Nombre Objectifs 
évaluateurs 

Entreprise
Leçons école 15 4.1.1 - 4.1.3
Jours CIE CIE 1

Entreprise
Leçons école 15 4.2.1 - 4.2.4
Jours CIE CIE 1

Entreprise
Leçons école 20 4.3.1-4.3.5 20 4.3.3-4.3.5
Jours CIE

Entreprise
Leçons école 24 4.4.1 - 4.4.3
Jours CIE

Total des leçons scolaires pour le domaines de compétences opérationnelles 4 50 20 24
Total de jours CIE pour le domaines de compétences opérationnelles 4 1.5 0 0

N. Domaines de compétences opérationnelles:

5 Nombre Objectifs 
évaluateurs Nombre Objectifs 

évaluateurs Nombre Objectifs 
évaluateurs 

Entreprise
Leçons école
Jours CIE CIE 1

Entreprise
Leçons école 20 5.2.1 - 5.2.6
Jours CIE

Total des leçons scolaires pour le domaines de compétences opérationnelles 5 0 0 20
Total de jours CIE pour le domaines de compétences opérationnelles 5 0.5 0 0

Total de leçons scolaire selon le plan de formation 680
Total de jours CIE selon le plan de formation 8

4.1 Appliquer les mesures d’hygiène du personnel, des 
locaux et de la production 

1ère année 2ème année

5.2
Appliquer les mesures de protection de 
l’environnement et d’utilisation rationnelle de 
l’énergie

1ère année 2ème année
Respect des prescriptions de sécurité au travail, de protection de la 
santé et de l’environnement 

Exécuter les analyses de base

Mise en œuvre des prescriptions de la gestion de l’hygiène et de la 
qualité 

5.1 Appliquer les mesures de sécurité au travail et de 
protection de la santé

3ème année

4.4 Appliquer le système de management de la qualité 

4.2 Nettoyer et désinfecter  les installations et 
équipements 

4.3

240
2

240
3

200
3

3ème année
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